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CASTELLANO

Si tiene alguna alergia o intolerancia, informe a
un miembro del personal al realizar el pedido
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 ESPECIALES DE BRUNCH

L1

NEW YORK BAGEL © @ © @

Salmén gravlax al whisky, queso crema con eneldo y limén, hojas de
berro y alcaparras dentro de un Bagel con mix de semillas.

CROISSANT-MONSIEUR @ @

Delicioso sandwich triple con jamon artesano, queso emmental, salsa
Bechamel y mostaza de Dijon en un pan de Croissant de primera calidad.

AVOCADO TOAST

Tostada de pan rustico, aguacate ecoldgico, aceite de oliva virgen extra
y finas hebras de chile.

SCOTTISH BREAKFAST @ & @

SANDWICH

Salchicha cuadrada, bacon crujiente, huevo frito y Scotch Brown Sauce
en un pan artesano cuadrado. Extra huevo, salchicha o bacon = 1,50€

POSTRE / DESSERTS

Por favor pregunten a su camarero por los postres de la semana.
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]\_‘ Brunch: Viernes - Domingo 14:00 - 17:00 ’_/:
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- MENU TODO EL DiA

ALL AMERICAN BURGER @ © @

Nuestro iconico Smash Burger de ternera, cuidadosamente
preparado con queso Cheddar fundido, lechuga crujiente,
tomate jugoso, cebolla roja fresca y pepinos encurtidos, todo
entre dos suaves panes Brioche. Acompafiado de nuestra
exquisita salsa bourbon BBQ.

Opcidn vegetariana 2€

Algo més?...

Burger 2€, queso Cheddar 1€, bacon 1€

HAQQIS SLIDERS @ @

Dos irresistibles sliders rellenos con el auténtico Haggis escocés,
generosamente cubiertos de queso Cheddar blanco fundido. Un
delicioso tributo a Escocia que marida perfectamente con tu
whisky favorito.

IRISH STEAK SANDWICH ® @ © @

Sumérgete en la riqueza de nuestro Irish Steak Sandwich: un
jugoso filete de ternera cocido a la perfeccion, acompafado
de berros frescos y un salteado de cebollas y setas con un
toque de whisky irlandés. Todo ello, bafiado en una suave
salsa de Cheddar blanco y cerveza Guinness, servido en dos
panes artesanales que realzan su sabor
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MENU TODO EL DIA

CHICKEN KATSU SANDO @ @@ © @

Una experiencia tnica con nuestra jugosa pechuga de pollo
empanizada, acompafiada de una refrescante ensalada estilo
sunomono de hakusai y pepinos. Todo ello, aderezado con nuestras
salsas tonkatsu y mostaza-miso, todo entre dos tiernas rebanadas de
pan de molde tostado sin corteza.

QUICHE LORRANE @@ O @

Disfruta de tres mini tartaletas llenas de sabor, con un relleno

ultra cremoso de huevos, nata y bacon, realzado por un corazén de
cebollas caramelizadas al whisky. Se sirve con una micro ensalada
alifiada con nuestra exquisita vinagreta francesa. Una deliciosa
explosién de sabores en cada bocado.

LAWHISKERIABCN
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 AENUTODOEL DiA

CHIPS @ GRAVYY @& @

Deléitate con nuestras Chips & Gravy, patatas de triple coccién
acompaiiadas de queso Feta cremoso, hierbas frescas,

y una seductora salsa Whisky Gravy que combina ternera,
cordero y el toque sutil del whisky.

CHIPS @ CURRY @

Embarcate en un viaje culinario con nuestras Chips & Curry,
patatas de triple coccién sazonadas con una mezcla de
especias, servidas con nuestra irresistible Salsa de Curry de
Manzana y acompafiadas de gajos de manzana fresca con un
toque de especias exdticas.

TRUFFLED RACLETTE @ @

Sumérgete en una experiencia gourmet con nuestro Raclette
trufado: patatas cocidas a la perfeccion cubiertas con queso
Raclette derretido, una seleccion de encurtidos caseros y un
toque de crema trufada que realza los sabores de cada bocado.
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AOMEMADE LEMONADE o w

Limén y jengibre, Kombucha

BEBIDAS DEL BRUNCH

ZUMO NATURAL @8

Naranja

REFRESCOS / SODA o w

Ginger Beer / Soda / Refresco de pomelo / Ténica /Ginger Ale

BRUNCH COCKTAILS

Bloody Mary clarificado / Spritz / Paloma

® ® ® ®

También estd disponible nuestra carta de cocktails.
Por favor, pedirla al camarero.

CERVEZA | VINO
Stella Artois (28cl) 4.20€
Leffe Roja (28cl) 4,60€
Founders IPA (28cl) 4,60€
Stella botella (33cl) 4,50€
Corona botella (33cl) 4,50€
Vino de la Casa 5,00€
Cava 6,00€
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ENQLISH

If you have any allergies or intolerances, please tell
a member of staff when ordering
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 BRUNCHSPECILS

NEW YORK BAGEL. © @ © @

Whiskey-cured Salmon, dill and lemon cream cheese, watercress, and
capers inside a perfectly toasted everything Bagel.

CROISSANT-MONSIEUR @ @

Delicious triple sandwich with artisanal ham, Emmental cheese,
Bechamel sauce, and Dijon mustard on a premium Croissant bread.

AVOCADO TOAST

Toasted rustic bread with organic avocado, extra virgin olive oil, and
fine strands of chili.

SCOTTISH BREAKRAST @ @ @
SANDWICH

Square sausage, crispy bacon, fried egg, and Scotch Brown Sauce on
artisan square bread. Extra egg, sausage or bacon = 1,50€

POSTRE / DESSERTS

Please ask your waiter for the desserts of the week.

/]\—’ Brunch: Friday to Sunday 14:00 - 17:00 ’—»\
@) : : \)

I

==




\II I

_—

I ALL DAY MENU
ALL AMERICAN BURGER @ © @

Our iconic Smash Burger made with beef, meticulously prepared
with melted Cheddar cheese, crisp lettuce, juicy tomato, fresh red
onion, and pickles, all nestled between two soft Brioche buns.
Served with our exquisite bourbon BBQ sauce.

Vegetarian Option 2€

Extra, extra..

Burger 2€, Cheddar cheese 1€, bacon 1€

HAQGIS SLIDERS @ @

Two irresistible sliders stuffed with authentic Scottish
Haggis, generously blanketed in melted white Cheddar
cheese. A delicious tribute to Scotland that pairs perfectly
with your favorite whisky.

IRISH STEAK SANDWICH @ @ © @

Immerse yourself in the richness of our Irish Steak Sandwich: a juicy
beef steak cooked to perfection, accompanied by fresh watercress
and a sauté of onions and mushrooms with a hint of Irish whiskey.
All of this, bathed in a smooth white Cheddar and Guinness beer
sauce, served on two artisanal buns that enhance its flavor.
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ALL DAY MENU

CHICKEN KATSU SANDO @@ © © @

A unique experience with our juicy breaded chicken breast,
accompanied by a refreshing sunomono-style salad of hakusai
and cucumbers. All of this, dressed with our tonkatsu and
miso-mustard sauces, sandwiched between two tender slices of
crustless toasted bread.

QUICHE LORRAN: @@ @

Enjoy three mini tarts bursting with flavor, featuring an
ultra-creamy filling of eggs, cream, and bacon, enhanced by a heart
of whisky caramelized onions. Served with a micro salad dressed
in our exquisite French vinaigrette.A delightful explosion of
flavors in every bite.

LAWHISKERIABCN
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ALL DAY MENU

CHIPS G GRAVY & @

Indulge in our Chips & Gravy, triple-cooked potatoes
accompanied by creamy Feta cheese, fresh herbs, and a
seductive Whisky Gravy sauce that combines beef, lamb,
and a subtle touch of whisky.

CHIPS @ CURRY @

Embark on a culinary journey with our Chips & Curry,
triple-cooked potatoes seasoned with a blend of spices, served
with our irresistible Apple Curry Sauce, and accompanied by
fresh apple wedges with a hint of exotic spices.

TRUFFLED RACLETTE @ @

Immerse yourself in a gourmet experience with our truffle
Raclette: perfectly cooked potatoes topped with melted
Raclette cheese, an assortment of homemade pickles, and a
touch of truffle cream that enhances the flavors of each bite.




=

@ |

BRUNCH DRINKS

AOMEMADE LEMONADE o

Ginger & Lemon, Kombucha

®

[

ZUMO NATURAL s

Naranja
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REFRESCOS / SODA o

Ginger Beer / Soda / Grapefruit Soda / Tonica /Ginger Ale

BRUNCH COCKTAILS

Clarified Bloody Mary / Spritz / Paloma

Our cocktail menu is also available, please ask your server.

BEER | WINE

Stella Artois (28cl)
Leffe Red (28cl)
Founders IPA (28cl)
Stella Bottle (33cl)
Corona Bottle (33cl)
House wine

Cava
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CATALA

Si teniu al-lergies o intolerancies, aviseu-ho a un membre
del personal quan feu la comanda
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CSPECIALS DE BRUNCH

NEW YORK BAGEL @ @ © @

Salmé gravlax al whisky, formatge crema amb anet i llimona, fulles de
brot i alvocats dins d'un Bagel amb mescla de llavors.

CROISSANT-MONSIEUR @ @

Delici6s entrepa triple amb pernil artesa, formatge Emmental, salsa
Bechamel i mostassa de Dijon en un pa de Croissant de primera qualitat.

AVOCADO TOAST

Tostada de pa de forn rustic, alvocat ecologic, oli d'oliva vergine extra i
fines hebras de xile.

SCOTTISH BREAKFAST @ @ @

SANDWICH

Salsitxa quadrada, bacé cruixent, ou ferrat i Scotch Brown Sauce en un
pa artesa quadrat. Extra ou, aalsitxa o bacé = 1,50€

POSTRE | POSTRES

Si us plau, pregunteu al vostre cambrer pels postres de la setmana.
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MENU TOT EL DIA

ALL AMERICAN BURGER @& © @

La nostra iconica Smash Burger de vedella, cuidadosament
preparada amb formatge Cheddar fos, cruixent lletuga, tomaquet
jugos, ceba vermella fresca i cogombres encurtits, tot entre dos
pans brioche suaus. Acompanyat de la nostra exquisida salsa
bourbon BBQ.

Opcié vegetaria 2€

Una mica més?..

Hamburguesa 2€, formatge Cheddar 1€, bacon 1€

HAQGIS SLIDERS @ @

Dos irresistibles sliders farcits amb 1'autentic Haggis
escoces, generosament coberts de formatge Cheddar blanc
fos. Un delici6s tribut a Escocia que marida perfectament
amb el teu whisky favorit.

STEAK SANDWICH @ @ © @

IRLANDESA

Submergeix-te en la riquesa del nostre Irish Steak Sandwich:

un suculent filet de vedella cuinat a la perfeccié, acompanyat de brots
frescos i un saltat de cebes i bolets amb un toc whisky irlandes. Tot
aix0, banyat en una suau salsa de cheddar blanc i cervesa Guinness,
servit en dos pans artesanals que realcen el seu sabor.
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 MENUTOTELDIA

Una experiencia tinica amb la nostra suculenta pit de pollastre
empanada, acompanyada d'una refrescant amanida estil sunomono de
hakusai i cogombres. Tot aixo, adobat amb les nostres salses tonkatsu
1 mostassa-miso, tot entre dues tendres llesques de pa de motlle torrat
sense crosta.

CHICKEN KATSU SANDO ® @ © ©

QUICHE LORRANE @@ O

Gaudeix de tres mini tartaletes plenes de sabor, amb un farciment
ultra cremds d'ous, nata i bacon, realgat per un cor de cebes
caramel-litzades al whisky. Es serveix amb una micro amanida amb
la nostra exquisida vinagreta francesa.

Una deliciosa explosié de sabors en cada mossegada.

LAWHISKERIABCN
SEGUEIX-NOS EN INSTAGRAM
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i MENU TOT EL DIA

CHIPS & GRAVYY @& ©

Delit-te amb les nostres Chips & Gravy: patates de triple coccid
acompanyades de formatge Feta cremos, herbes fresques, i una
seductora salsa Whisky Gravy que combina vedella, xai i el toc
subtil del whisky.

CHIPS @ CURRY @

Embarca't en un viatge culinari amb les nostres Chips & Curry:
patates de triple cocci6é condimentades amb una barreja
d'especies, servides amb la nostra irresistible Salsa de Curry de
Poma i acompanyades de gajos de poma fresca amb un toc
d'especies exotiques.

)

TRUFFLED RACLETTE @ @

Submergeix-te en una experiencia gourmet amb el nostre
Raclette trufat: patates cuinades a la perfeccid cobertes amb
formatge Raclette fos, una selecci6 d'encurtits casolans i un toc
de crema trufada que realga els sabors de cada mossegada.
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LLINONADA CASOLANA o w

Gingebre i llimona, Kombutxa

BEQUDES DE BRUNCH

SUC NATURAL @&

Taronja

REFRESCS | SODA @ow

Ginger Beer / Soda / Refresc d’aranja / Tonica / Ginger Ale

COCTELS DE BRUNCH

Bloody Mary clarificat / Spritz / Paloma

La nostra carta de coctels també esta disponible,
Si us plau, demaneu-la al vostre cambrer.

CERVESA [ VI

Stella Artois (28cl)
Leffe vermella (28cl)
Founders IPA (28c¢l)
Stella ampolla (33cl)
Corona ampolla (33cl)
Vi de la casa

Cava

DO ®® 4
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